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Ein Wein
mit Charak

l]ln- ‘Winzer aul dem Kirch-
benghal hieBen bis 2003
Herta urnd Gert Hikgle. Fast
ald Erate in Baden haben
die befden fhr  Weingu
1986 auf Ghologische Be
wirtschaftumg umgestellr.
Danach thergaben sie den
Betrieh micht an die Kinder,
wie man das in =iner traditl-
pnshewussten Branche wie
dem Weinbau sigentlich er-
warten wirde, sondern sie
verkautten. Und swar an Dy
Erfbert Benz und seine Frau
Marina

Benz war varksr In der
Energiehranche thikg und kst
ElneEr von jenen Manschen,
dle mian umber Win2ern 2war
selben, aber doch regeling-
Kig triltt. Mein, nein, ich
bn kein Aussieiger!™, sapt
der Mann, der sich bis vor
ain paar lahren den Kopd
aber  Kraltwerke, Strom,
Wind- wnd Sofnenenerge
zerberach, Jeh bn ein Ein-
aratger! Was wir hier auf

Al e

dem Kirchbesghal machen, huir kil

gesdepnede  Lanc-

die Arhelt mit den Beben, in
der Natur und o Weinkeller,
das st unser Eraler Traum
Fewesen.”

Das Weingur Kirelbeng-
hal liegt im Weinbaugebdel
Baden, etwa 2 Eilometer

selualt am Oberrhein bistet
e Weinbao ideals Yoraus-
seleungen; Sse verli@ dber
ein wunderbar mildes Klima,
das durch die sus dem Rhé
netal uber die burgundische
Plorte einsiriimends, von

nardlich von Freiburg im
Bredgan, Diese von Frucht-

Das Testergebnis

(k=g Fruchtin, anhaltends Sdure, insgesamt rund®: Das san-
savische Lirteil des beautiragten Testiabors [Esat Kairen Aaum
filr Interpretationen = gaschmackich &I an dam sidbadischen
WaiBan nichis 2u bsaraiarsdan, Auch b den Anakaewerien
gint as rchia Ferumegkntiein, Der Crardonnay aus Eenzdngen
waial sinen dekiarisrben Alkoholgehalt van 1225 Prozent aud,
wan nur lsicht vom gemessenen Gehalt won 12,2 Prazer ab-
weichl, aber inmerhaln dar laut Weingasslz erladian Toarers
van 0.5 Prazet lag?, Des Prfabor koratatisre auSendam
miran Ghcanngahall van 5,7 Gramm pro Liter. Damit scheds
ain kiinallicher Zusatr aus. Der Kupfergehatt betrégt unpeo-
blamatisches 0.2 Millgramm pro Liter: Und milt airem Zuckarn
gehalt vor 0,7 Gramm pro Lier und ares Gasamisiune wan
sheralls 5,1 Gramm enisanch dar Wein dan Treekankeianan
Frois for dia mit Maturierk veeschiasaang 0, T5-Liter-Flasche
N ELeg,

ther Warme des Mittelmessr-
raums gespeiste Loft, pro-

fitiert. Und die Hbenolige
der Viogesen fangen den B
gen ah, sodass im Zentrum
des Kalserstuhls pra Jlahr
etwa THF Milllmeter Mie-
derschliige zusammenkom-
men, In der Yorbergszone
des Schwarpwalds, dort wo
Eenzingen-Bembach liegt,
singl £8 zwilachen 900 und
1, 1HI Millimeter. Dig Region
hai eire mintlere Jakregtem-
PeErEir von ebwa 2ehn Orad
un Ereiogt ea ol eunsd 2,000
Sonmensiunden pro Jahe
—ilaa isl #in rekordverddch-
liger Werl,

s slles usammen st
ein ideader Mix lir den Webn-
b, sagt Doktor Benz and
T enochentrocken bimes
LLeteklich habe ich es jets
in auch wieder mit Enengie
au bun: mit der gespeicher-



. Reiner Wein

Eingaachankt von den
Wi B earten Cormebug und
Fahian Lange

| Unsara Empfahlung

Wain: 2006 Chandannay tocken.
Preis: Ene Flasche kastet B Ewg,
da= Sechsar-Paket inklusive
Marpackung und Versand 58 Eurn,

Charakiter: Ein treckener Weilwein als der Rebaorts Char-
dennay mit einer knackigen Fruchitshure. Im Duft Gberwiegen
Anklange von Krautern und GewOrzan mit ainem Hauch
Mandaring, weniger dis sonst allgegarwirigan dppigen
Aromen diesar Aebsone, die sich am shasten mal Banane,
Medoma, Birne, Yanille umschnsben lassen. Das st zunichst
ungewdahnlich, abar sehr interes=ant, wenn man diasen Wein
owei Stundan vor dam Genuss desantiert, Er braucht die Ludt,
wm slch zu antfafien, Damn k=1 ar am Eaalisch ein tahaniierbar
Baglaiter zu Spaiaen, in denen vepelable Molen den Tan an-
paben: Grine Bohnan mit gaschmaorten Zwiabeln, Knoblauch
und Bahnankrauf. Grinar Salat mit Gurlcan, Dill, schwarzan
Diiven und &nchovis, Matskolen mit Buther,

?Ta;unh beim Winzer

Kirchiberghof Weingut
| D, Banz
| Pladwag &
| 78341 Kanzingan-Bombach
| Tel. OTE4471261
| e Wi gl -dr-bans do
E-Mail: :
info@rwaingut-dr-tanz.de
Varband: Ecovin

Besuch: Disnstag - Frafing:

9.00 bis 12.00 Unhr und 14,00
bis 17.30 Lihe

Samstag: Nach telafonisshar
Wirreifban ng

Gribe des Betricbes:

20 Haktar

Rebaortan:

Wil Grauburgunder,

Wil burgundiar, Chardonnay,
Jahannitar, Halios.

| Rot: Spitburgunder, Regent,
| Cabernet Sauigran

ten Sonnenenengie in den
Trauben. Mur lagse ich die
nicht mehr 2u Saft aus der
Steckdose werden, sondern
verwandle sle in Weln.®

Die terrassierten Welin-
berge rund win den Kirch-
berghol selden sich aus
LiiS-Lehm-Bfiden zuzam-
men, die teilwelse mit Muo-
schelkalk durchsetzt sind.
Solche Standorte liebt der
Chardonnay, ein Mitglied

der noblen Burgunderfami-
lie. Tretzdem &It er hier
nicht dick, breit und alko-
halisch aus, wie viele der
Super-Size-Chardonnays
aus den Weinbaustaaten
der Mewan Well MWir be
wégen uns bewusst abseits
wvom Malnstream. Unscre
Weine entstefen”, sagt der
Doktor, bed uns dirfen sie
auch im Keller weilerleben
und =ich dort rousammen

mit der Feinhefe welter
enfwickeln.®

Doktor Benz setzt zuneh-
mend aul biodynamische
Mabnalmen, Mit Hornmisg,
einem feinstedflichen Din-
e, vitalisiert er die Bbden;
mit Hornkiesel sorgt er fr
elne, wie er es nennt |, Yearle
bendigang® im Blatthersich.
JAber wir betreiben die Bios
dynamik nicht dogmatisch.
Den Mondzyklus zum Bel-

Eln Malster dor Nuancen: |
Ose-Winger Dr. Eribert Banz. |

apiel beachien wir nur, so
swedl wir = ung arbebtstech-
nisch erlanben kinnen, Absr
wir schauen sehr gena hin,
was dle Reben uns mittetlen.
‘Wenn man allerdings nur im
klimatisierten  Schlegpper
durch die Weinherge to-
ckert, mit C0 und Radio
= danm kinnen dic Pllanzen
elnem nattrlich nur schwer-
lich etwas mitteilen_*

Corneliis und Fabion Lamge




